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 2025年 3月 14日 

 

 
 

 

 

当社子会社アトリエブックアンドベッド株式会社の BOOK AND BED TOKYO心斎橋店にて、期間限

定の春メニューを開始いたしました。 

 

1. メニュー詳細 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

コンセプトは“桜”です。 

🌸ドリンク 3種 

・「桜ソーダ」、「桜フロート」 

中に散りばめた桜の塩漬け（塩抜き処理したもの）で桜の華やかさ表現し、味は桜シロップを

使用しています。口に含んだ瞬間に桜の花びらの香が口いっぱいに広がり、一足先に春を感じる

ことができます。 
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・「桜抹茶クリームラテ」 

桜と新緑をコンセプトに、桜フレークと抹茶を用いて春らしい色合いで抹茶とほんのり香る桜

の香が溶け合いホッとくつろげます。 

🌸フード１種 

・「桜チョコレートムース」 

クリームの上に桜フレークをまぶし、満開に咲いている桜をイメージしています。 

華やかさと満腹感のどちらも楽しめる一品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

期間限定ですので、是非ご堪能くださいませ。 

 

開催期間：2025年 3月 3日(月)～4月末まで 

開催店舗：BOOK AND BED TOKYO心斎橋 

大阪府大阪市中央区東心斎橋 1丁目 19-11 UNAGIDANI SQUARE 3階 

📞06-4963-3701 

カフェ営業時間：平日 12：00～23：00（Ｌ.Ｏ. 22：30） 

土日祝 11：00～23：00（Ｌ.Ｏ. 22：30）

■運営会社概要 

会社名 ：アトリエブックアンドベッド株式会社 

所在地 ：〒107-0062 東京都港区南青山二丁目 2番 15号 

URL   ：https://bookandbedtokyo.com/ja/ 

事業内容：宿泊施設の運営事業、飲食店及び居酒屋の運営 他 

「泊まれる本屋Ⓡ」がコンセプトのカプセルホテルです。 

本を読みながら寝落ちできる、そんな至福の「寝る瞬間」をお客様にご提供しています。 

本棚の中で眠るというエポックメーキングなデザインで、2016年に JCD（日本商環境デザイン協会）

開催の JCDデザインアワードで大賞を受賞いたしました。 

🌸心斎橋スタッフおすすめの組み合わせオーダー🌸 

No.1 桜の限定メニュー同士の組み合わせ 

No.2 「桜ソーダ」＆「ストロベリーアイスクリーム」 

 「桜フロート」＆「ブラウニーアラモードチェリー」 

No.3 「桜抹茶クリームラテ」＆「抹茶アイスクリーム」 

 

https://bookandbedtokyo.com/ja/

